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Deine Weihnachtsfeier im dasFiaker

Abschalten und Lifestyle pur genießen, bei herzlicher Atmosphäre 
und tollem Ambiente. Wir bieten Dir Platz für bis zu max. 100 Personen. 

Weihnachtsfeier, Jahresabschluss, ein Dank an Deine Mitarbeiter 
– dasFiaker bietet für jeden Anlass den passenden Rahmen.

Wir lassen uns für Festlichkeiten jeglicher Art etwas ganz Besonderes 
einfallen, planen und gestalten ganz nach individuellen Wünschen. 
Unsere Küche ist als flexibel und ideenreich bekannt und erfüllt 
auch sehr gerne besondere Wünsche. 

Deine Feier wird zusammen mit uns zu einem besonderen Erlebnis
– professionell, zuverlässig und individuell. 

Um Dir die Planung zu erleichtern, haben wir weihnachtliche 
Menüs für Dich zusammengestellt. Auf den folgenden Seiten 
findest Du unsere Vorschläge für Deine Weihnachtsfeier. 

Übrigens: wir achten speziell auch auf Deine Gäste, die auf biologische, 
vegetarische oder vegane Küche Wert legen.



WE WISH YOU A
MERRY CHRISTMAS
AND A HAPPY NEW YEAR!
Tom Weber  
& Dein „dasFiaker“ - Team

Wir freuen uns auf Deine 
Weihnachtsreservierung

+43 7613 23 66
reservierung@dasfiaker.at

dasFiaker
Stifterstraße 5
4663 Laakirchen

www.dasFiaker.at



Weihnachtsempfang
in unserem zauberhaften Garten

€ 7,90 pro Person 
(all you can drink maximal 1 Stunde)

Wir empfangen Deine Gäste in unserem  
weihnachtlich dekorierten Garten, 
geschützt durch unsere Schirme könnt 
Ihr hier schon mal gemütlich anstoßen.

Starte mit einem weihnachtlichen  
Empfang in unserem schönen Garten  
mit Glühwein, Beerenpunsch oder  
alkoholfreiem Orangenpunsch und  
Prosecco  bevor es zum kulinarischen  
Highlight des Abends, dem mehrgängigen, 
weihnachtlichen Dinner übergeht.  
 
Im Preis inkludiert sind:
• Glühwein  
• alkoholfreier Orangenpunsch 
• Punsch  
• Prosecco

Getränke-
pauschale 
5 Stunden € 29,-
• Prosecco  
• offenes Bier  
• offene Weine  
• Lillet  
• Rosari 
• Cafe + Wasser

• Licht & Tontechnik 	
   im Haus 
• Parkplätze vor der Tür
• Lässiges Ambiente  
   (auf Wunsch exklusiv)
• Photobox auf       		
   Wunsch € 300,-
• Dj auf Wunsch € 500,-
• Platz für 80 bis 
   max. 100 Personen



Austrian Soulfood Menü

DAS GEDECK

dasFiaker Brotduo 
Ofenfrisches Holzofenbrot & Knusperbaguette
*** Frischkäse – karamellisierte Tomatenbutter

DIE VORSPEISEN

Beef Tartare 
würziges Prime Beef Tartare – Wildkräutersalat 
Meersalzbutter
 
Superfoodsalat – karamellisierter Ziegenfrischkäse – Zwetschken Chutney 
Heidelbeeren – geröstete Pinienkerne – Nüsse

DIE SUPPEN

Rinderkraftsuppe – Gemüsewürfel – Grießnockerl
 
Erdäpfelcremesuppe 
geröstete Schwammerl – Kräuter

würziges Tartare aus feinstem Rinderfilet



DIE HAUPTSPEISEN

Wiener Schnitzel vom Schweinskaiserteil 
Petersielkartoffeln – Preiselbeeren
 
Parmesanrisotto 
Ofengemüse – Minze
 
Paprikahenderl (Sous-Vide gegart) 
Butterspätzle – Paprikarahmsauce – Sauerrahm

DAS DESSERT

Topfenknödel 
Zwetschkenröster 

Gedeck (OBLIGATORISCH BEI ALLEN MENÜS)				    € 2.50 p.P. 
3 Gänge (SUPPE, HAUPTSPEISE, DESSERT)	 			   € 28.00 p.P.
3 Gänge (VORSPEISE, HAUPTSPEISE, DESSERT)				    € 33.00 p.P.
4 Gänge (VORSPEISE, SUPPE, HAUPTSPEISE, DESSERT)			   € 39.00 p.P.

Getränke-
pauschale 

5 Stunden € 29,-
Prosecco  

offenes Bier  
offene Weine  

Lillet  
Rosari 

Cafe



Urban Kitchen Menü

DAS GEDECK

dasFiaker Brotduo 
Ofenfrisches Holzofenbrot & Knusperbaguette
*** Frischkäse – karamellisierte Tomatenbutter

DIE VORSPEISEN

Beef Tartare – würziges Prime Beef Tartare – Wildkräutersalat – Meersalzbutter
 
Thunfisch Sashimi 
von der Flamme geküsstes Thunfischfilet – Asia-Kraut – Sesamöl  
 
Rotes Rüben Carpaccio 
Himbeeressig – Bergkräuter – Frischkäsenockerl

DIE SUPPEN

Rinderkraftsuppe – Gemüsewürfel – Palatschinkenroulade
 
Thai Kokossuppe – Champignons – Gemüse – Zitronengras



DIE HAUPTSPEISEN

Gegrilltes Lachsforellenfilet 
Kartofferl – Blattspinat – Schmortomate
 
Rinderfiletstreifen “deluxe“ 
Hausgemachte Pasta

DIE DESSERTS

Maronimus 
eingelegte Rumkirschen

Gedeck (OBLIGATORISCH BEI ALLEN MENÜS)				    € 2.50 p.P. 
3 Gänge (SUPPE, HAUPTSPEISE, DESSERT)				    € 30.00 p.P.
3 Gänge (VORSPEISE, HAUPTSPEISE, DESSERT)				    € 35.00 p.P.
4 Gänge (VORSPEISE, SUPPE, HAUPTSPEISE, Dessert)			   € 40.00 p.P.

Getränke-
pauschale 

5 Stunden € 29,-
Prosecco  

offenes Bier  
offene Weine  

Lillet  
Rosari 

Cafe



Titanium Steak Menü

DAS GEDECK

dasFiaker Brotduo 
Ofenfrisches Holzofenbrot & Knusperbaguette
*** Frischkäse – karamellisierte Tomatenbutter

DIE VORSPEISEN

Beef Tartare 
würziges Prime Beef Tartare – Wildkräutersalat – Meersalzbutter
 
Frittierte Lobsterroll
Asia-Kraut – Sesamöl – Avocado – Limette

DIE SUPPEN

Pikante Flusskrebsschaumsuppe 
mit Flusskrebsen
 
Rinderkraftsuppe 
Gemüsewürfel – Palatschinkenroulade

aus feinstem Rinderfilet



DIE HAUPTSPEISEN

Rosa gebratene Scheibe vom Mühlviertler BIO OXN Filet
Kartoffelstampf – gebratener Brokkoli – Pfefferrahmsauce
 
Resch gebratenes Lachsforellenfilet 
Wokgemüse – Wildreis
 
Gemüsecurry 
Jasminreis – frittierte Glasnudeln

DIE DESSERTS

Thai Vanille Crème Brûlée 
Zitrusfruchtsalat 

Gedeck (OBLIGATORISCH BEI ALLEN MENÜS)				    € 2.50 p.P. 
3 Gänge (SUPPE, HAUPTSPEISE, DESSERT) 				    € 39.00 p.P.
3 Gänge (VORSPEISE, HAUPTSPEISE, DESSERT) 				    € 44.00 p.P.
4 Gänge (VORSPEISE, SUPPE, HAUPTSPEISE, DESSERT) 			   € 49.00 p.P.

schmeckt einfach gut

Getränke-
pauschale 

5 Stunden € 29,-
Prosecco  

offenes Bier  
offene Weine  

Lillet  
Rosari 

Cafe



Du hast eine Allergie/Unverträglichkeit und weißt nicht was du essen darfst? Kein Problem!  
Bitte melde dich einfach bei unseren Mitarbeitern, die können dir sicher weiterhelfen. Da wir alles  

frisch zubereiten, gehen wir gerne auf deine Wünsche ein. Es ist für uns kein Problem, z.B. Glutenfrei zu  
kochen. Der Großteil unserer Gerichte kann abgeändert werden, sodass du auch bei komplizierten  
Unverträglichkeiten fast alles essen kannst. Auch für Veganer haben wir immer genug im Angebot!



ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN

Preise
Alle Preise verstehen sich bei Speisen pro Person, bei Getränken pro Einheit inkl. Mwst. und Service 
und sind ohne Abzug an dasFiaker zahlbar, sofern nichts Gegenteiliges schriftlich vereinbart wird.

Reservierung
Reservierungen müssen in schriftlicher Form (Mail, etc.) erfolgen. Änderungen der
Veranstaltungsvereinbarung bedürfen ebenso der Schriftform.

Garantierte Teilnehmerzahl
Wenn nicht schriftlich anders vereinbart, so ist die Gästezahl vom Kunden spätestens 3 Tage vor 
der Veranstaltung verbindlich und schriftlich zu fixieren. Diese Zahl gilt als garantierte Mindestzahl, 
die in jedem Fall verrechnet wird! Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl nach oben wird die tat-
sächliche Personenanzahl bei der Abrechnung zugrunde gelegt.

Verrechnung
Bestellte Menüs werden entsprechend der bestellten Menge verrechnet, Getränke sofern nicht ge-
sondert vereinbart, nach Verbrauch.

Warenangebot
Unser Sortiment ist immer saisonal bedingten Veränderungen unterworfen. Sollten einzelne  
Lebensmittel vorübergehend nicht vorhanden sein, behalten wir uns einen Austausch gegen 
zumindest gleichwertige Ware vor.

Zahlungsbedingungen
Die Rechnung ist, wie branchenüblich, innerhalb von 8 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzüge 
zu bezahlen. Die Rechnung wird per E-Mail an die angegebene Rechnungsadresse versandt. Wird 
eine Rechnung per Post gewünscht, verrechnen wir eine Bearbeitungsgebühr.

Storno
Stornierungen können nur in schriftlicher Form akzeptiert werden.

Unsere ABGs sind online unter www.dasfiaker.at/impressum zum Download verfügbar.







Stifterstraße 5, 4663 Laakirchen
+43 7613 23 66

reservierung@dasfiaker.at

das
essen-trinken-feiern


